Mondoro Silver
Полусухое игристое белое вино

Содержание алкоголя: 11,5%

Содержание сахара: 35 г/л

С 2007 года компания Campari International выпускает полусухое игристое категории «премиум» Mondoro Silver Semi Secco. Это великолепное классическое вино рассчитано на тех, кто предпочитает более сухой стиль, по сравнению с Mondoro Asti.

Mondoro Silver – купаж четырех благородных сортов: Кортезе, Просекко, Гарганега и Мускат. Виноград тщательно отбирают на лучших виноградниках Северной Италии. Когда он достигает пика созревания, его аккуратно собирают, прессуют и перерабатывают на знаменитой винодельне Enrico Serafino.

Mondoro Silver – изысканное свежее очень приятное на вкус игристое вино. Оно отличается большим количеством пузырьков и замечательным букетом, в котором ароматы зеленых яблок, спелых груш и цветов сочетаются с легкой кислотностью. 
Mondoro Silver – отличный аперитив. Оно также прекрасно сочетается с закусками (бутербродами, салатами), подходит к блюдам из белого мяса, дичи и морепродуктов и незаменимо в качестве сопровождения к фруктам, ягодам и не слишком сладким десертам.

Для того чтобы прочувствовать всю прелесть этого вина, его нужно правильно охладить. Ведь слишком теплое вино Mondoro доставит гораздо меньше удовольствия, а слишком холодное – потеряет часть своих восхитительных ароматов. Чтобы достичь желаемого результата и довести его температуру до 6-8ºС, бутылку Mondoro нужно на 25-30 минут поставить в ведерко, на треть наполненное льдом и на две трети – водой. Только после этого это легкое искрящееся вино разливают по бокалам. 

